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formazione e certificazione

SCHEDA DEL CORSO

Tipologia Libretto Sanitario

a) igiene della persona, degli ambienti e delle attrezzature;
b) igiene della lavorazione:
Contenuti - modalita di contaminazione e conservazione degli alimenti;
- rischi per la salute legati al consumo di alimenti;
¢) valutazione del rischio alimentare e sistemi dji controllo (HACCP)

tutti coloro che manipolano alimenti: salumieri, macellai, panificatori, fruttivendoli, artigiani,

estinatari - . L. .
Destlnat pasticcieri, baristi, addetti alla somministrazione, ecc...

A fine corso sara rilasciato un attestato valido ai sensi del REGOLAMENTO REGIONALE 15 mag-
Attestato gio 2008, n. 5
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