
NUOVI
STAMPI
PER RAVIOLI A DUE SFOGLIE  

DI PASTA 

E M A I L :  I N F O @ O S T O N I . C O M  

P H O N E :  + 3 9  0 2 6 6 3  0 5 1 7 8  

W H A T S A P P :  + 3 9  3 5 0  5 5 1 3  8 1 2  

 

                        @ O S T O N I S R L

Costruiamo ed abbiamo a magazzino stampi di nuovo tipo 

per tutte le più diffuse marche e modelli di raviolatrici a 

doppia sfoglia; contattateci subito per un preventivo 

gratuito ! 



V E C C H I  S T A M P I
Gli stampi di vecchia 

generazione effettuano il 

taglio del raviolo in due fasi: il 

taglio verticale con il rullo 

superiore e quello orizzontale 

con quello inferiore. 

Tuttavia questo sistema 

presenta due problematiche: 

1) l’altezza della crestina che 

taglia in verticale “obbliga” il 

pastaio a lavorare un 

determinato spessore di 

sfoglia, senza dargli la 

possibilità di aumentarla 

oppure assottigliarla. 2) La 

crestina è soggetta ad usura 

e, una volta raggiunto lo 

spessore limite, bisogna 

sostituire il rullo o l’intero 

stampo. 

WHAT'S NEW

N U O V I  S T A M P I

Gli stampi di nuova 

generazione effettuano il 

taglio del prodotto solo con 

il rullo inferiore; il rullo 

superiore è utilizzato per 

ospitare il ripieno e per 

dare la giusta pressione di 

chiusura fra le due sfoglie. 

Con lo stesso stampo 

potete produrre ravioli a 

sfoglia sottilissima, oppure 

con uno spessore più 

elevato; una semplice 

regolazione è sufficiente. Il 

rullo inferiore di taglio è 

inoltre dotato di espulsori 

che agevolano e 

garantiscono il distacco del 

prodotto dallo stampo. 


